
 
 

 

 

 

 

Coperto  e serv i z io  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   4 ,00  

 

Acqua Dolomia 70c l   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   3 ,50  

 

 

Vini sfusi della casa 

bianco frizzante // bianco fermo // rosso 

Caraf fa  25c l  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   3 ,50  

Caraf fa  50c l   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   6 ,50  

Caraf fa  1  l i t ro   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   13 ,00  

 

 

Vini al Calice 

Prosecco Bru t  DOCG  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5 ,00  

F ranc iacor ta  Brut DOCG . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  7,00 

Lugana DOC  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  6 ,00  

Se lez ione F r iu l i  Venez ia -Giu l ia  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5,00 

Gewürz t raminer  DOC . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  6,00 

 

 

Birra alla spina 

S te l la  Ar to i s  0 ,25c l   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4 ,00  

 

 

 

 

 



 
 

 

La nostra identità                                                 

Crudo di mare                       …… ………              26,00 
se lez ione mi s ta d i  pesc i  e  c ros tacei  in  c rud i tà  

 

 

 

Alla carta 

 

P icco lo  Crudo  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  18 ,00  

Scampo,  mazzanco l la,  gambero rosa,  sash im i   

d i  sa lmone e  d i  tonno,  tar ta re  d i  c ros tace i  

 

Scampi  c rud i  a l  pezzo  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  3 ,50  

 

Tar tare d i  tonno  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  18 ,00  

 

T r io  d i  ta r ta re  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  22 ,00   

tonno,  c ros tacei  e  pesce b ianco  

 

Le ostriche 

F ine d i  B re tagna a l  pezzo  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4 ,00  

F ranc ia  //  sapore  intenso  e mar ino  

 

Specia l  Cocol los  a l  pezzo  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5 ,00  

I r landa //  sapore  do lce e leggermente sap ido  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Il pesce destinato ad essere consumato crudo viene sottoposto a trattamento di bonifica preventiva conforme alle 

prescrizioni del regolamento CE 853/2004 allegato III, sezione VIII, articolo 3, lettera D, punto 3.  

Il nostro pesce è acquistato fresco e poi abbattuto -40° con abbattitore di temperatura o surgelato a bordo. 



 
 

 

La nostra identità                                                 

Cotto di mare …… ……                                     …26,00 
Capasanta a l la  g r ig l ia   

Se lez ione d i  pesc i  c ros tacei  a l  vapore   

Baccalà mantecato e c roccante a l  nero  d i  sepp ia  

 

 

Alla carta 

 

Capasanta e canes t re l l i  a l la  g r ig l ia  . . . . .                 13 ,00  

 
T r i s  de l la  t rad iz ione  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  16 ,00  

baccalà mantecato,  gamber i  rosa  f r i t t i  

e  po l ipet t i  in  umido su  po lenta morb ida   

 

Mazzancol le  ne l l ’o r to  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  16 ,00   

f io r i  d i  zucchina,  punte d’asparago,  

taccole e sa lv ia ,  se rv i te  in  pas te l la  leggera  

con panna ac ida a l  c ren  

 

T iep ido  d i  mare  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  16 , 00   

scampo,  mazzanco l la ,  gamber i  rosa,  coda 

d i  ro spo ,  calamar i  cacciaro l i  e  sp i l lo  su  crema 

d i  asparago b ianco e  bottarga d i  muggine  

 

P iov ra in  insa lata  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  16 , 00   

con pappa al  pomodoro,  

o l ive  tagg iasche  e sedano 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

l pesce destinato ad essere consumato crudo viene sottoposto a trattamento di bonifica preventiva conforme alle 

prescrizioni del regolamento CE 853/2004 allegato III, sezione VIII, articolo 3, lettera D, punto 3.  

Il nostro pesce è acquistato fresco e poi abbattuto -40° con abbattitore di temperatura o surgelato a bordo. 



 
 

 

La nostra identità                                                 

Risotto ai frutti di mare                       …… ………16,00 
per  m in imo due persone  

 

 

Paste e zuppe 

 

Spaghett i  monograno Fe l icet t i  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  16 ,00  

con vongo le lup ino  

 

Fus i l lon i  monograno Fe l icet t i  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  18 ,00  

in  cassopipa 

 

Zuppa d i  pesce  del la  t rad iz ione  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  20 ,00  

 

Tagl iate l le  a l l ’uovo  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  16 ,00  

con sco r fano ,  San Marzano e  sa l ico rn ia  

 

Gnocch i  d i  patate ,  fa r ro  e grano saraceno  . . . . . . . . .  16 ,00  

con c ros tacei ,  asparag i  b ianch i  e  verd i  

 

 

 

Contorni 

 

Patate f r i t te  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5 ,50  

Patate a l  fo rno  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5 ,50  

E rbet te cotte  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5 ,50  

Insa lata mi s ta  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5 ,50  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Il pesce destinato ad essere consumato crudo viene sottoposto a trattamento di bonifica preventiva conforme alle 

prescrizioni del regolamento CE 853/2004 allegato III, sezione VIII, articolo 3, lettera D, punto 3.  

Il nostro pesce è acquistato fresco e poi abbattuto -40° con abbattitore di temperatura o surgelato a bordo. 



 
 

 

La nostra identità                                                 

Trancio di pesce secondo mercato …… ………24,00 
con purè d i  patate,  asparagi  b ianch i  e  sa lmor ig l io  

 

 

La griglia 

 

Gr ig l ia ta mis ta  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  24 ,00  

f i le t to  d ’o rata,  scampi ,  gamberon i ,   

ca lamaret t i ,  coda d i  ro spo  

 

A ragosta  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  9 ,00/hg   

con bur ro  sa lato  montato e cros tone d i  pane  

a l iev i taz ione natura le  

 

Il fritto 

 

F r i t tu ra m is ta  d i  c ros tace i  e  mol lu sch i  . . . . . . . . . . . . . . . . .  22 ,00  

 

F r i t tu ra d i  pesc i  d i  paranza . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  22 ,00  

 

Dal mercato 

 

B ranz ino o  Orata  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  6 ,00/hg  

-a l la  g r ig l ia  

-a l  fo rno con patate (m in.  due persone)  

-a l  sa le  (m in .  due per sone)  

 

Pesce se lvaggio  in  base . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  9 ,00/hg 

a l la  d i sponib i l i tà  de l  mercato  
 

 

 

 

 

 

Il pesce destinato ad essere consumato crudo viene sottoposto a trattamento di bonifica preventiva conforme alle 

prescrizioni del regolamento CE 853/2004 allegato III, sezione VIII, articolo 3, lettera D, punto 3.  

Il nostro pesce è acquistato fresco e poi abbattuto -40° con abbattitore di temperatura o surgelato a bordo. 



 
 

 

Dolci e sorbetti 

 

T i ramisù  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  7 ,00  

 

Cremoso  a i  due c iocco lat i  con cou l i s  d i  lampon i  . .  9 ,00   

 

Cannolo  d i  pasta  f i l lo  r ip ieno d i  c remoso  . . . . . . . . . . . . .  9 ,00  

a l la  l iqu i r i z ia  e  l imone  

 

Crema cata lana a l la  noccio la e  pere  . . . . . . . . . . . . . . . . . .  7 ,00  

 

Semi f reddo a l  p i s tacch io  e f rago le  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  7 ,00  

 

Semi f reddo a l l ’amarena ,  cedro  e yogurt  g reco  . . . .  7 ,00  

 

So rbet to  a l  f ru t to  del la  pass ione,  f ramment i  . . . . . . . . .  7 ,00  

d i  mer inga a i  f io r i  edu l i  e  ter ra d i  van ig l ia  

 

Sgropp ino a l  l imone  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5 ,00  

 

So rbet t i  de l  g io rno  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  6 ,00  

  

 

Vini in abbinamento 

 

Baro lo  ch inato DOCG //  Ceret to  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  6,00 

 

Ramandolo  DOCG //  Zaccomer  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5,00 

 

“Hiku”   

Moscato d’Ast i  DOCG //  Roberto  Garbar ino  . . . . . . . . . . .  7,00 

 

 


